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Barniz
Pinturas
Esmaltes
Tinta de impresión

Velas
Celuloide
Trapos
Cremas para masajes

Linóleo
Adhesivos para papel
Fertilizantes
Nitroglicerina

Acabados en papel
Mantas
Ureasa
Alimento para perros Gro-Pup

Platos franceses con pescado 
Jabón
Partes automotrices
Cremas para tartas
Forraje

Glicerina
Vestimentas textiles
Aceite lubricante
Aceites para iluminación 
Productos para reemplazar el café.

La compañía Ford está utilizando soja para hacer marcos plásticos para ventanas, volantes, palanca de cambio de velocidades, distribuidores y otras partes
automotrices. También la utilizan para telas para el tapizado. Los productos para reemplazar el caucho y la lecitina en gasolina con plomo son derivados de
la soja.

II. FORMAS DE CONTACTO

Se espera que aparezcan muchas nuevas formas de contacto. Recordando que se utiliza como HARINA, ACEITE, LECHE Y MANÍ, será posible identificar a la
mayoría de las nuevas formas de contacto. 

III. NUEVAS FORMAS DE CONTACTO

1. Panificaciones - La harina de soja con sólo un 1% de aceite es lo que ahora utilizan muchos panaderos en las mezclas para panes, panecillos, pasteles y masas.
Esto los mantiene húmedos y posibilita su venta por varios días. Los frijoles de soja tostados se utilizan para reemplazar al maní. Los K-Biscuits y muchas otras galletas crujientes contienen
harina de soja.
2. Salsas - Las salsas Oriental Show You, La Choy Sauce, Lea & Perrins, Heinz Worchestershire contienen soja.
3. Cereales - Sunlets-American Dietaids Co., Yonkers, N.Y. Cellu Soy Flakes-Chicago Dietetic Supply House, Chicago, Ill.
4. Aderezo Para Ensaladas  - E-P-K French Dressing (aderezo francés), Price Flavoring & Extract Co., Chicago, Ill. Muchos aderezos para ensaladas y mayonesas contienen aceite de soja 
pero en la lista de ingredientes en su etiqueta sólo mencionan incluir aceite vegetal. Las condiciones actuales han hecho necesario el uso de aceite de soja en muchas marcas de aceite que 
antes no contenían soja.
5. Carnes - Las salchichas de puerco y diversas carnes para el almuerzo pueden contener soja.
6. Dulces - La harina de soja se utiliza para dulces duros, dulces con nueces y dulces de caramelo. La lecitina (fosfatidilcolina) siempre es un derivado de la soja y se utiliza en los dulces 
para evitar que se sequen y como emulsionante para las grasas. 
7. Productos Para Reemplazar a la Leche  - Sobee-Mead Johnson & Co., Mull-Soy-Borden Co. Algunas panaderías utilizan leche de soja en lugar de leche de vaca.
8. Helados
9. Joy Anna-A. Dietaids Co.
10. Sopas
11. Vegetales  - Los brotes de soja frescos se sirven como vegetal, especialmente en comidas chinas.
12. Frutos secos - Los frijoles de soja se tuestan, salan y utilizan en lugar de maníes.
13. Fideos para la sopa de soja, macarrones y espaguetis.
14. Sazón Reezon -A. Dietaids Co.
15. Crisco, Spry y otros productos grasos para hacer masa.
16. Margarinas y otros productos que reemplazan a la manteca.

I. ALIMENTOS

A Brief Description of Common Contacts
     La soja se cultiva en Asia desde hace cientos de años, especialmente en China. Para los orientales, ha sido su pan, su carne y su aceite. Desde 
1804, los agricultores en EE.UU. han cultivado soja para luego utilizarla como alimento para el ganado o enterrarla con el arado para fertilizar la 
tierra. En los últimos años, los científicos han descubierto muchos usos para este modesto poroto y la soja ha demostrado ser un tesoro y una mina 
de oro. 

Soybeans


